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 I. Begrüßung
  Landrat Michael Roesberg

  II. Talk mit ehemaligen Preisträgern
   Janek und Kevin Köpcke, Gräfenhof Tee GmbH
   Daniel Röhrs, Fleischereifachgeschäft Röhrs
   Jennifer Heins, Malermeisterin
   Peter Jantsch, Veränderung.Jetzt

 III. Gründerstar Preisverleihung
 IV. Talk mit den Preisträgern 2018
  V. Netzwerken und Austauschen 

Programm

Stader Gründungsnetzwerk 
Gründungsnetzwerke bieten nicht nur eine große Bandbreite an 
Beratungsknowhow. Durch die Zusammenarbeit der Experten 
kann der individuelle Weg in die Selbstständigkeit optimal gestal-
tet werden. Ob bei der Innovationsvalidierung, der Geschäftsmo-
dellentwicklung oder einfach nur der Abstimmung von Förderan-
geboten und Branchenkontakten. 

Im Stader Gründungsnetzwerk sind alle Akteure mit Bezug zur 
Selbstständigkeit verbunden und unterstützen bei der Umsetzung 
von Ideen: von den Kammern über Finanzamt und Banken bis zur 
Agentur für Arbeit und den Wirtschaftsförderungen. 

Mit dieser Übersicht zu Teilnehmern und Teilnehmerinnen des 
Gründerstar-Wettbewerb erhalten Sie einen Einblick in die 
Unternehmen, die Beratungsleistungen nicht nur in Anspruch 
genommen, sondern erfolgreich für ihre Ideen eingesetzt haben.
Lassen Sie sich inspirieren und nehmen Sie gern frühzeitig das 
kostenlose Angebot von örtlichen Beratungseinrichtungen in 
Anspruch.

Wir freuen uns auf Sie!
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Daniela Marquardt, Mutter von drei 
Mädchen, hat im Oktober 2017 das 
„Glücksmomente“ ins Leben gerufen. 

„Glücksmomente“ ist ein Wohlfühlort für 
werdende Eltern, frischgebackene Mamas 
und Papas und natürlich für Kinder. Dort 
bietet sie in einem zu diesem Zweck mit 
Matten, Decken, Wickeltisch, Stillecke, 
Musikanlage, Spielzeug und vielem mehr 
ausgestatteten Raum unter anderem 

Glücksmomente Harsefeld
Daniela Marquardt
Marktstraße 2
21698 Harsefeld
Tel. 04164 8753695
dani@gluecksmomente-harsefeld.de
www.gluecksmomente-harsefeld.de

Glücksmomente Harsefeld
Kurse wie „BauchBeutelPo“ und „Bauch-
BuggyGo“, „Babymassage“, „MAWIBA“ oder 
„Kinderzeit Yoga“ an, ebenso ein offenes 
Krabbeltreffen und Trageberatungen. Der 
Raum kann auch stundenweise für z. B. 
Workshops oder Geburtsvorbereitung an-
gemietet werden.
Daniela Marquardt ist ausgebildete 
„MAWIBA“-Trainerin (Mama-Baby-Tanz mit 
sanftem Beckenbodentraining), Tragebe-
raterin und Prä- und Postnatale Fitness-
trainerin. Ihre derzeitigen Eltern-Kind-An-
gebote will sie in Zusammenarbeit mit 
Hebammen um Geburtsvorbereitungs- 
und Rückbildungskurse erweitern. Ge-
plant sind ebenfalls Kooperationen mit 
Budnikowski sowie mit Schulen und Kitas, 
bei denen sie Yoga-Kurse anbieten möchte.

Im März 2018 hat Tim Kappelmann das 
Restaurant „Das Eysten“ im Golfpark Gut 
Deinster Mühle übernommen. 

Nach umfangreichen Umbaumaßnah-
men bietet der junge, aber erfahrene 
Koch, der unter anderem einige Jah-
re in Wien und von 2013 bis 2017 als 
Küchenchef im Stader Traditionslokal 
„Knechthausen“ tätig war, nun eine gut-
bürgerliche, frische Küche mit modernen 
Akzenten. 

Zu den Klassikern zählen Forellengerich-
te, zubereitet aus Forellen ortsansässiger 
Zucht, sowie eine nach eigener Rezeptur 
und von befreundeten Fleischern her-
gestellte Currywurst, die durch ein hoch-
wertiges 3-Gänge-Abendmenü ergänzt 

Das Eysten

Das Eysten
Tim Kappelmann
Im Mühlenfeld 30
21717 Deinste
Tel. 04149 925118
timkappelmann@allesistgdm.de
www.allesistgdm.de/restaurant-eysten

werden. Tim Kappelmann sieht „Das Eys-
ten“ als idyllische Eventlocation für bis zu 
90 Personen, gibt Kochkurse und bietet 
Caterings mit Livecooking für kleinere 
und größere Veranstaltungen an.
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Dem spürbaren Fachkräftemangel im 
Landkreis Stade entgegenwirken und 
dafür sowohl Arbeitgebern als auch 
Jobsuchenden eine innovative, benut-
zerfreundliche Plattform bieten – das 
ist die Intention des Spezialisten für Per-
sonalwesen und Recruiting Johannes 
Wichmann.

Er hat nach seinem Abschluss zum Bache-
lor of Business Administration berufliche 
Erfahrung im Online-Marketing-Bereich, 

MOINIO
in der Personalplanung und im Recrui-
ting gesammelt und sich im Februar 
2018 mit der Website www.moinio.de 
als Recruitingpartner für Unternehmen 
speziell im Landkreis Stade positioniert. 

Auf moinio möchte er Jobsuchende und 
Unternehmen aus dem Landkreis Stade 
zusammenbringen. Wichtig ist ihm, dass 
Jobsuchende bereits vor der Bewerbung 
wissen, was sie im neuen Job erwartet. 
Dies gelingt durch Karriereseiten, auf de-
nen sich Arbeitgeber präsentieren kön-
nen. Durch Erfahrungsberichte von Mit-
arbeitern erhalten Jobsuchende zudem 
Einblick in die Unternehmen. Neben der 
Vermarktung von Stellenanzeigen, sucht 
moinio aktiv nach Talenten und bringt sie 
mit passenden Unternehmen aus unserer 
Region zusammen.

Schnell und komfortabel einen Liege-
platz im Hafen per App buchen, den 
Arbeitsaufwand und den Papierkram in 
der Hafenmeisterei reduzieren, die Aus-
lastung in Häfen optimieren – das alles 
war die Vision des Geschäftsführers der 
SMBL GmbH (Smart Marina Berth Logis-
tic GmbH) in Buxtehude.

Die Idee eines durch Sensoren gesteu-
erten Überwachungsnetzwerks für Lie-
geplätze in einer Marina und die damit 
einhergehende Digitalisierung und Auto-
matisierung der Marinaverwaltung und 
-vermarktung war geboren.

Smart Marina Berth Logistics (SMBL) GmbH
Der passionierte Skipper und Experte für 
Kommunikationsnetzwerke Andy Dam-
nig hat dazu Ende Juni 2018 sein Unter-
nehmen gegründet und die Sensoren 
zum Patent angemeldet. Mittlerweile 
sind bereits vierzig Prototypen, die Be-
legdaten in Echtzeit liefern, in vier Mari-
nas am Steg montiert und befinden sich 
im Live-Test. Die ersten Hafenanlagen 
werden die Sensorik mit Beginn der Sai-
son 2019 erhalten.

SMBL GmbH (Smart Marina Berth Logistics GmbH)
Andy Damnig
Heitmannshausen 78 b
21614 Buxtehude
Tel. 4262 30000 61
info@smbl.eu
www.smbl.eu

MOINIO
Johannes Wichmann
Fichtenstieg 5
21635 Jork
Tel. 01724514866
info@moinio.de
www.moinio.de
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Wer kennt das nicht? Man hat einen 
Arzt- oder Behördentermin, will ein-
kaufen gehen, möchte dies aber in aller 
Ruhe erledigen können, die Kinder aber 
weder allein zu Hause lassen noch die 
ganze Zeit dabeihaben. Ganz flexible 
Hilfe verspricht dabei die „Stader Spiel-
box“.

In der Nähe der Altstadt hat Nina 
Offenborn Anfang Juli 2018 die „Sta-
der Spielbox“ eröffnet, einen Indoor-
Spielplatz mit Betreuung – eine offene 

Stader Spielbox
Kinderbetreuung für Kinder zwischen 
3 und 12 Jahren. Ohne Voranmeldung 
können Eltern sie bei ihr stundenweise 
montags bis freitags (von 13.00 bis 19.00 
Uhr) und samstags (von 9.00 bis 16.00 
Uhr) in die Hände von qualifizierten Kin-
dertagespflegekräften geben. Die an-
gefangene Stunde kostet nur 5 Euro.

Die Kinder, die je nach Alter auf zwei 
Etagen und 200 Quadratmetern betreut 
werden, können sich dort unter Aufsicht 
selbst beschäftigen. Dafür gibt es für 
die 9- bis 12-Jährigen im 1. Stock einen 
Mediaraum sowie eine Leseecke, für die 
Jüngeren im Erdgeschoß einen beson-
deren Spielebereich, Bücher, Sitzsäcke 
und Duplo-Tische. Die Funbox mit Bälle-
bad, Rutsche und Klettereinheiten emp-
fängt die Kinder gleich im Erdgeschoss.

Anfang Juli 2018 schlossen sich der 
Österreicher Robert Seir, Gastwirt und 
Pächter des Hollerner Hofes, und der 
Handelsfachwirt Hinnerk Giese zur Hol-
lerner Hof Produktions GbR Robert Seir 
& Hinnerk Giese zusammen.

Die beiden Männer beschäftigten sich 
davor schon längere Zeit mit der Entwick-
lung einer speziellen Currysoße und ha-
ben sich nun auf die Produktion und den 
Vertrieb von Lebensmittelzubereitungen
unter Verwendung natürlicher Rohstoffe 
und Verzicht auf Konservierungsstoffe so-
wie Geschmacksverstärker spezialisiert.

Aus pürierten Tomaten, Zwiebeln, einer 
besonderen Gewürzmischung, Apfelsaft 
und Äpfeln aus dem Alten Land besteht 
die leckere „Altländer Apfel-Curry Soße“ 
mit oder ohne natürlichem Hickory-

Hollerner Hof Produktions GbR 
Robert Seir & Hinnerk Giese

rauch-Geschmack, die hervorragend zu 
Fleisch- und vegetarischen Gerichten 
passt. Ihre Apfel-Curry Soße im 200 g 
Glas verkaufen sie im Lebensmittelein-
zelhandel, z. B. bei Rewe in Stade, in Hof-
läden, usw. 
Für Anfang 2019 planen sie die Eröffnung 
eines Online-Versandhandels sowie die 
Erweiterung ihrer Produktpalette. Und 
dann könnte die derzeitige Produktions-
stätte – die Küche des Hollerner Hofes – 
schnell zu klein werden. 

Stader Spielbox
Nina Offenborn
Bungenstraße 2
21682 Stade
Tel. 04141 7889810
info@stader-spielbox.de
www.stader-spielbox.de

Hollerner Hof Produktions GbR 
Robert Seir & Hinnerk Giese 
Hollernstraße 91
21723 Hollern-Twielenfleth
Tel. 04141 808822 
Mobil 0174 5773374
post@altlaender-genuss.de
www.altlaender-genuss.de
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Philipp Tramm ist im Oktober 2017 mit 
seiner Marketing- und Eventagentur 
Philipp Tramm – Sportmarketing, ein 
Jahr zuvor gegründet in Hamburg, nach 
Buxtehude umgezogen.

Gesellschaftliche Veränderungsprozesse 
stellen nicht nur Proficlubs, sondern auch 
gemeinnützige Sportorganisationen, Sport-
eventveranstalter, Unternehmen im 
Sportmarketing sowie Mannschafts- und 

Philipp Tramm
Drosselgasse 14
21614 Buxtehude
Tel. 0171 7810941
philipptramm@gmail.com
www.pts-sportmarketing.de (im Aufbau)

Philipp Tramm – Sportmarketing
Einzelsportler vor große Herausforderun-
gen. Insbesondere ehrenamtliche Füh-
rungskräfte sind oft dabei überfordert, 
Themen wie Marketing, Organisations-
entwicklung, strategische Vereinsfüh-
rung, Sponsoring, Eventmanagement, 
Kommunikation und Fundraising pro-
fessionell anzugehen. Hier setzt Philipp 
Tramm – Sportmarketing an.

Mit individuellen Beratungs- und Dienst-
leistungsangeboten will er die Zielgruppe 
in die Lage versetzen, nachhaltige und zu-
kunftsfähige Lösungsansätze im Bereich 
Sportmarketing zu identifizieren und um-
zusetzen. Darüber hinaus möchte er mit 
lokalen Sportorganisationen innovative 
Events wie z. B. einen Schwarzlicht-Cup 
oder Trendsporttage anbieten.

Svenja Franzen, Bachelor in Sozialöko-
nomie mit Schwerpunkt Betriebswirt-
schaft, Immobilienberaterin (IHK) und 
Online Marketing Managerin (IHK), bie-
tet seit März 2018 ihre Dienstleistungen 
als virtuelle Assistentin in den Bereichen 
Online Marketing, Immobilien Marke-
ting und Office Management an.

Vielen kleineren und mittleren Unterneh-
men oder Start-ups fehlen die personellen 
Kapazitäten oder die finanziellen Mittel, 
eine Assistenz fest einzustellen. Trotzdem 
muss die Website erstellt, regelmäßig mit 
Content gefüllt werden, Werbung muss 
gemacht werden. Standortanalysen, 
Datenbankpflege, Recherchetätigkeiten, 
Exposéerstellungen, Event- oder sonsti-

Svenja Franzen – Virtuelle Assistentin
ge Terminplanungen, Vorbereitung von 
Präsentationen – all diese Arbeiten und 
andere mehr kann die virtuelle Assistentin
bei Bedarf erledigen. Svenja Franzen 
möchte ihre potenziellen Kunden mit ih-
rem umfangreichen Know-how unterstüt-
zen und springt auch ein, wenn Mitarbei-
ter krankheitsbedingt ausfallen oder die
Auslastung zu hoch sein sollte.

Svenja Franzen – Virtuelle Assistentin
Sonnentaustrasse 10 b
21614 Buxtehude
Tel. 0151 50547242
info@svenjafranzen.de
www.svenjafranzen.de
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Modernste Technik, eine familiäre At-
mosphäre sowie ein Expertenteam aus 
Physiotherapeuten und Fitnesstrainern 
– das alles finden fitnessinteressierte 
Menschen jeglichen Alters im „Kraftclub 
Reinecke“ in Oldendorf.

Seit November 2017 bietet Gorch Willem 
Reinecke im „Kraftclub Reinecke“ ein me-
dizinisches Fitnesstraining für Leute an, 
egal, ob jung oder älter, die wenig Zeit 

Kraftclub Reinecke
Gorch Willem Reinecke
Getreidestraße 2
21726 Oldendorf
Tel. 04144 6060632
info@kc-reinecke.de
www.kc-reinecke.de

haben und trotzdem ein qualifiziertes 
Training durchführen wollen. Im Kraftclub 
Reinecke arbeitet man mit cloudgestütz-
ten Geräten von Egym und Eflexx. Durch 
regelmäßige Leistungsmessung wird die 
Trainingsintensität angeglichen. Alle Trai-
ningssituationen werden auf einem spe-
ziellen Armband gespeichert. Persönliche 
Erfolge sowie der Leistungsstand können 
direkt auf dem Smartphone abgerufen 
werden. Dadurch stehen jedem Kunden 
alle Analysen permanent zur Verfügung. 
Das Ganzkörpertraining dauert insgesamt 
nur 23 Minuten, in denen eine besonders 
effektive Stärkung der Muskulatur statt-
findet und Übungen zur Beweglichkeit 
und Mobilisierung absolviert werden.

High-End-Bierspezialitäten und ge-
schichtsträchtige, in Vergessenheit ge-
ratene Bierstile sind die Leidenschaft 
von Matthias und Thomas Bassen. Die 
beiden Brüder haben im August 2017, 
zunächst jeweils im Nebenerwerb, die 
Beer Ambassadors UG (haftungsbe-
schränkt) gegründet.

Die Beer Ambassadors wollen sich als Im-
porteur und Verkäufer von High-End-Bier-
spezialitäten sowie von in Vergessenheit 
geratenen Bieren im B2C- und B2B- Be-
reich auf dem deutschen Markt etablie-
ren. Der „Beer Ambassadors Club“, bei 
dem Halb- oder Ganzjahresmitgliedschaf-
ten möglich sind, ist für Bierliebhaber und 
Genussmenschen gedacht, die auf der 
Suche nach einzigartigen Bierspezialitä-

Beer Ambassadors

Beer Ambassadors UG (haftungsbeschränkt)
Matthias und Thomas Bassen
Horststrasse 24
21680 Stade
Tel. 01522 6180649
club@beer-ambassadors.de
www.beer-ambassadors.de

ten sind und Freude daran haben, außer-
gewöhnliche und seltene Biere kennen-
zulernen.
Amber und Bitter Ales, Gruitbiere, Stouts, 
Sours, Wild Ales oder auch Sondersude 
sind nur ein paar der Spezialbiere, die die 
Mitglieder des „Beer Ambassadors Club“ 
vierteljährlich direkt nach Hause geschickt 
bekommen können, handverlesen und 
ausgewählt von Matthias und Thomas 
Bassen, die ihren Clubmitgliedern auch 
die Geschichten der Biere, der Brauereien 
und der Brauer erzählen wollen.

Kraftclub Reinecke
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Der Linguist und Trainer für Lesekom-
petenz und innovative Grammatik Ge-
rald Fründt-Geers ist seit November 
2017 in Stade als Coach und Consultant 
für das Formulieren technischer Doku-
mente tätig.
Bei einer umfangreichen Recherche in 
technischen Schriftstücken ganz unter-
schiedlicher Unternehmen hat er große 
sprachliche Defizite festgestellt. Deshalb 

Grammatik 4.0
Gerald Fründt-Geers M. A.
Am Hang 8
21680 Stade
Tel. 04141 78 65 25 
gfg@klar-schreiben.de
www.klar-schreiben.de

Gerald Fründt-Geers M. A.
möchte er die Verfasser technischer Un-
terlagen motivieren und darin schulen, 
IT-Inhalte stets grammatisch akzeptabel 
und gesichert zu formulieren. Um den 
sprachlichen Mängeln und Nachlässigkei-
ten in technischen Sätzen, Texten und Do-
kumenten entgegenzuwirken, empfiehlt 
er eine „Grammatik 4.0“.

Unter „Grammatik 4.0.“ versteht er drei 
einfache Basisregeln bezogen auf die 
verwendeten Worte und Wortarten, das 
ausgewählte Verb sowie den Satzbau 
und Satzkonstruktionen. Je Basisregel 
gibt er sechs konkrete und praktische 
Hilfestellungen, die er allesamt aus der 
Praxis des technischen Dokumentierens 
hergeleitet hat.

Agentur für Arbeit

Arbeitgeberverband Stade Elbe-Weser-Dreieck e.V.

Jobcenter Stade

Deutsche Bank Stade

Gründungs- und Innovationszentrum Stade 

Finanzamt Stade

HypoVereinsbank, Stade

KfW-Mittelstandsbank

Kreissparkasse Stade

Koordinierungsstelle zur Frauenförderung der 
Handwerkskammer Braunschweig-Lüneburg-Stade 

NBank, Geschäftsstelle Lüneburg

Sparkasse Harburg-Buxtehude

Sparkasse Stade-Altes Land

Gleichstellungsbeauftragte der Stadt Buxtehude

Gleichstellungsbeauftragte, Stadt Stade

Gleichstellungsbeauftragte, Landkreis Stade

Stader U.H.U. (Unternehmer helfen Unternehmern)

Steuerberaterkammer Niedersachsen

Handelsverband Nordwest e.V.

Volksbank Stade-Cuxhaven eG

Wirtschaftsjunioren bei der IHK Stade 

Mitglieder 
des Gründungsnetzwerkes

Grammatik 4.0

Herausgeber:
Stader Gründungsnetzwerk
Wirtschaftsförderung Landkreis Stade GmbH
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